
 
 

 

  

 

 

 

 

 

 

SÜDTIROL EISACKTALER  

  Kerner 2024 DOC  

 

 Beschreibung:  Dieser Kerner hat eine 
leuchtend strohgelbe Farbe, mit zartgrünen 
Reflexen. Er ist geprägt von einem fruchtig -
würzigen Duft nach Aprikose,  Grapefruit, 
Edelpflaume, und weissem Pfeffer. Sein 
Geschmack ist von angenehmer Fülle, hat ein 
ausgewogenes Zucker -Säureverhältnis und 
entwickelt auf dem Skelettreichen  
Quarzphyllitboden eine feine Mineralität.  

 Vinifikation:  Temperaturkontrollierte Gärung 
im Edelstahltank, anschließende Lagerung und 
Reifung auf der Feinhefe für 6 Monate  

 Reberziehung:  Guyot 

 Lage:  Südost auf ca. 500-800m ü. M. ,  
bei 30-35% Hangneigung  

 Klima: Alpin -mediterran 

 Analytische Werte:  Alkohol 1 3% Vol.,  
Gesamtsäure 0,4g/l, Restzucker 2g/l 

 Ertragsmenge:  Ca. 45 hl/ha 

 Trinkreife: Bis zu 8 Jahre 

 Empfohlene Speisen:  Ideal zu Vorspeisen, 
Pilz-Kastanien- und Kürbisgerichte, 
Schlutzkrapfen, sowie zu hellem Fleisch 
und zu gegrilltem Fisch oder 
Meeresfrüchte.  

 

 Serviertemperatur:  12–14°C 

 

 



 

 

 

 

 

 
 


